
BAR APERTO TUTTI I GIORNI
BAR OPEN EVERY DAY
8:00 - 22:00

RISTORANTE APERTO TUTTI I GIORNI
RESTAURANT OPEN EVERY DAY
12:00 - 14:30 | 18:00 - 22:00

PIZZERIA APERTA TUTTI I GIORNI
PIZZERIA OPEN EVERY DAY
18:00 - 22:00

SPRITZ APEROL 		  €. 6,00

SPRITZ CAMPARI					    €. 6,00

SPRITZ HUGO 						      €. 7,00 

MIX FRUTTA ANALCOLICO 	 €. 7,00
non-alcoholic fruit mix

TEQUILA SUNRISE 					     €. 8,00 

SEX ON THE BEACH 				    €. 8,00

VODKA E TONIC 					     €. 8,00

CUBA LIBRE 							       €. 8,00

MOJITO 									         €. 8,00

GIN TONIC								        €. 8,00

PIÑA COLADA 						      €. 8,00

LONG ISLAND 						      €. 10,00

Cocktail Menu

	  MENÙ 
I NOSTRI ANTIPASTI
OUR STARTER

CAPRESE 							       €.  10,00
pomodori, mozzarella di bufala, origano, olio 
extra vergine d’oliva
Tomatoes, buffalo mozzarella, origan, extra 
virgin olive oil 
CRUDO E MOZZARELLA 			   €.  12,00
prosciutto crudo di Parma, Bufala campana “DOP” 
Parma ham, buffalo mozzarella
DIETETICO 						      €.  13,00 
bresaola, rucola, pomodorini, scaglie di grana, 
olio extra vergine d’oliva, Bresaola, rocket 
salad, cherry tomatoes, grana cheese flakes, 
extra virgin olive oil
BURRATINA PUGLIESE 			   €.  13,00 
con Acciughe del Mar Cantrabico
Apulian burratina cheese with Cantabrian 
anchovies
SALMONE AFFUMICATO			   €.  15,00
smoked salmon 			 

I NOSTRI PRIMI
OUR PASTA MAIN COURSES

LASAGNE ALLA BOLOGNESE 		 €.    10,00
Lasagne with meat sauce
GNOCCHI AL PESTO GENOVESE 	 €.     9,00
Gnocchi with Genoese pesto
GNOCCHI AL RAGÙ 				    €.     9,50
Gnocchi with meat sauce
PENNETTE ALL’ARRABBIATA 		  €.     8,50
penne with chili tomato sauce
PENNETTE AL SALMONE 			  €.    13,00
Pennette with salmon
SPAGHETTI POMODORO 			   €.      8,00
E BASILICO 						    
Spaghetti tomatoes and basil
SPAGHETTI AGLIO OLIO 			   €.     8,50
E PEPERONCINO					   
Spaghetti with garlic, oil and chilli
SPAGHETTI CACIO E PEPE			   €.    10,00
Spaghetti cheese and pepper
SPAGHETTI ALLA CARBONARA 	 €.    10,00
SPAGHETTI ALLO SCOGLIO 		  €.    18,00 
spaghetti with seafood
RISOTTO RADICCHIO E PROVOLA 	  €.   12,00
radicchio and provolone risotto
RISOTTO FUNGHI PORCINI 		  €.    13,00
E CHAMPIGNONS 					  
porcini e champignons mushroom risotto

I NOSTRI SECONDI
OUR MEAT AND FISCH 
MAIN COURSES

WÜRSTEL ALLA GRIGLIA
CON PATATINE FRITTE* 			   €.  10,00
Grilled sausage with French fries*
COTOLETTA MILANESE DI POLLO* 	 €.  11,00
CON PATATINE FRITTE* 				 
Chicken cutlet milanese* 
with french fries*
PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA 	 €.  11,00 
CON PATATINE FRITTE* 			 
Grilled chicken breast 	
with french fries 
HAMBURGER DI ANGUS 	  		  €.  13,00
CON PATATINE FRITTE* 			 
Angus burger with french fries* 
GALLETTO ALLA GRIGLIA 			  €.  16,00
CON PATATINE FRITTE * 			 
Grilled cockerel with french fries *   	  
COSTINE DI MAIALE ALLA GRIGLIA	 €.  18,00
CON PATATINE FRITTE* - grilled pork ribs 
withfrench fries* 

BRANZINO AI FERRI*				    €. 18,00
Grilled sea bass* 
FRITTURA DI CALAMARI* 			  €. 18,00
Fried squid*   
GRIGLIATA REALE DI GAMBERONI* 	 €. 20,00
Royal grilled prawns* 
FRITTO MISTO*					     €. 22,00
mixed fried fish 
FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA 	 €. 22,00 
con rucola e pomodorini - grilled fillet of beef 
with rocket and cherry tomatoes 
FILETTO DI MANZO AL PEPE VERDE 	€. 22,00 
grilled fillet with green pepper

LE NOSTRE INSALATONE
OUR SALADS

GRECA								        €. 10,00
insalata, pomodorini, mais, olive di riviera, feta - 
salad, cherry tomatoes, corn, riviera olives, feta 
MEDITERRANEA 					     €. 11,00
insalata, tonno, pomodorini, mozzarella fior di 
latte, olive di riviera - salad, tuna, cherry tomatoes, 
mozzarella fior di latte, riviera olives 
ESTIVA	 							       €. 10,00
insalata, prosciutto cotto, pomodorini, carciofi, 
carote, mais, olive di riviera - salad, cooked ham, 
cherry tomatoes, artichokes, carrots, corn, riviera 
olives 

I NOSTRI CONTORNI
OUR SIDES

PATATINE FRITTE*					     €.   5,00 
French fries*
VERDURE GRIGLIATE 				   €.   5,00
Grilled vegetables
INSALATA MISTA					     €.   5,00
Mixed salad

LE NOSTRE PIZZE 
OUR PIZZAS

PAN PIZZA							      €.   4,50 
olio extra vergine e origano
bread Pizza, extra virgin olive oil and oregano
MARINARA						      €.   6,00 
pomodoro, aglio, origano, olio extra vergine 
Tomato sauce, garlic, origan, extra virgin olive oil
MARGHERITA 						     €.   7,50 
pomodoro, mozzarella fiordilatte 
Tomato sauce, mozzarella
COTTO 							       €.   8,50 
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto 
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham 
CALABRESE 						      €.   8,50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame piccante  
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami 
COTTO E FUNGHI 					    €.   9,50
pomodoro, mozzarella fiordilatte prosciutto 
cotto, funghi 
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, 
mushrooms
SALAME 							       €.   8,50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame Tomato 
sauce, mozzarella, salami 
CRUDO 							       €. 10,00 
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto 
crudo di Parma 
Tomato sauce, mozzarella, Parma ham
VIENNESE 							      €.   9,50 
pomodoro, mozzarella fiordilatte, wurstel, 
patatine fritte | Tomato sauce, mozzarella, 
würstel, french fries
SPECK								       €. 10,00 
pomodoro, mozzarella fiordilatte, speck | 
Tomato sauce, mozzarella, speck
DELIZIOSA 						      €. 10,50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto 
crudo di Parma, panna
Tomato sauce, mozzarella, Parma ham, cream 
PORCINI 							       €. 10,00
mozzarella fiordilatte, porcini, grana
mozzarella, porcini mushrooms, grana
FAVOLOSA 						      €.   9,50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame 
piccante, friarielli 
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, turnip tops
TONNO & CIPOLLE				     €.   9,50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, tonno, 
cipolle rosse  
Tomato sauce, mozzarella, tuna, red onions
ROMANA 							       €. 11,00 
pomodoro, mozzarella fiordilatte, acciughe, 
capperi, origano, pomodorini
Tomato sauce, mozzarella, anchovies, capers, oregano, 
cherry tomatoes
BUFALINA							      €. 10,00
pomodoro, mozzarella di bufala, basilico
Tomato sauce, buffalo, mozzarella, basil 
FORMAGGI 						      €. 10,00 
mozzarella fiordilatte, gorgonzola, grana, 
provola
4 STAGIONI 						      €. 10,50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto 
cotto, funghi, carciofi, olive taggiasche
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, 
mushrooms, artichokes, Taggiasca olives
ANNARÈ 							       €. 10,00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame 
piccante, gorgonzola, cipolle rosse
Tomato sauce, mozzarella, spicy salami, 
gorgonzola, red onions

TIROLESE 							      €. 11,00 
mozzarella fiordilatte, speck, provola affumicata
Mozzarella, speak, smoked provola

SFIZIOSA							       €.   9,50  
mozzarella fior di latte, salame piccante, 
gorgonzola
mozzarella, spicy salami, gorgonzola

LE NOSTRE PIZZE SPECIALI 
OUR SPECIAL PIZZAS

TRENTINA 							      €. 12,00  
mozzarella fiordilatte, radicchio, provola 
affumicata, speck
mozzarella fiordilatte, radicchio, smoked 
provolone, speck

GOLOSONA 						      €. 12,00  
mozzarella fiordilatte, porcini, prosciutto cotto, 
gorgonzola
mozzarella, porcini mushrooms, cooked ham, 
gorgonzola
LA DIETETICA 						     €. 13,00  
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bresaola, 
grana, rucola
Tomato sauce, mozzarella, bresaola, grana, rocket 
salad 
ROMAGNOLA 						     €. 13,00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto 
crudo di Parma, porcini, grana - Tomato sauce, 
mozzarella, Parma ham, porcini mushrooms, 
grana
KATRINE 							       €. 14,00 
mozzarella fiordilatte, pomodorini, prosciutto 
crudo di Parma, rucola, burratina
mozzarella, cherry tomatoes, Parma ham, 
rocket salad, burratina

LE NOSTRE PIZZE CON VERDURE
OUR PIZZAS WITH VEGETABLES

PUGLIESE 							      €.   8,50 
pomodoro, mozzarella fiordilatte,  cipolle rosse 
Tomato sauce, mozzarella, red onions
PARMIGIANA 						      €.   9,50 
pomodoro mozzarella fiordilatte, melanzane 
grigliate, pomodorina, provola affumicata, grana
Tomato sauce, mozzarella , grilled aubergines, 
cherry tomatoes, smoked provola, grana 
RADICCHIO 						      €.   9,50 
mozzarella fiordilatte, radicchio, gorgonzola 
PRIMAVERA 		         		         €.   9,50 
pomodoro, mozzarella fiordilatte, pomodorini, 
rucola, scaglie di grana, olio extravergine
Tomato sauce, mozzarella, cherry tomatoes, 
rocket salad, grana flakes, extra virgin olive oil
VEGETARIANA  					     €. 10,00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, melanzane e 
zucchine grigliate, carciofi, peperoni, grana
Tomato sauce, mozzarella, grilled aubergines 
and courgettes, artichokes, roasted peppers, 
grana

I NOSTRI DOLCI
OUR DESSERTS

MACEDONIA DI FRUTTA  			   €.   5,00
fruit salad 
MERINGA*							       €.   5,00
Meringue  
TARTUFO BIANCO* 				    €.   5,00
truffle white 
TARTUFO NERO* 					     €.   5,00
truffle black 
TARTUFO AL PISTACCHIO* 		  €.   6,00
Pistachio truffle   
CHEESECAKE AI FRUTTI DI BOSCO* 	 €.   5,00
Cheesecake with berries  
TIRAMISÙ		  					     €.   6,50 

BEVANDE
DRINKS 

ACQUA NAT/FR 0.5L 				    €.   1,50
natural/sparkling water 0,5 l 
ACQUA NAT/FR IN VETRO 0.75L  		 €.   3,00
natural/sparkling water 0,75 l 
CAFFE 								       €.   1,20
CAPPUCCINO 						     €.   2,00
CAFFE DECA 						      €.   1,50
CAPPUCCINO DECA 				    €.   2,20 
CAFFE CORRETTO 				    €.   1,70
CAFFE ORZO 						      €.   2,00
CAFFE 	GINSENG 					     €.   2,00
BIBITE LATTINA 					     €.   3,00
soft drinks (can) 			 
RED BULL 							      €.   3,50
SUCCO FRUTTA 					     €.   3,00
juices 		
TISANA CALDA 					     €.   2,00
hot herbal tea 
CRODINO 							      €.   4,00
CAMPARI SODA 					     €.   4,00
SANBITTER 						      €.   4,00
MIX FRUTTA ANALCOLICO 		  €.   7,00
non-alcoholic fruit mix

AMARI E LIQUORI
LIQUEURS AND BITTERS

AMARI								       €.   3,50
(montenegro,averna,lucano, fernet branca, 
amaretto di saronno, jagermeister, braulio e 
ramazzotti)
LIMONCELLO						      €.   3,50
AMARO DEL CAPO 				    €.   4,00
GRAPPA BIANCA					     €.   4,50
GRAPPA BARRICATA				    €.   5,00
BRANDY VECCHIA ROMAGNA		  €.   5,00
WHISKEY (JIM BEAM-JACK 		  €.   5,00
DANIEL’S)	
COGNAC COURVOISIER			   €.  7,00	
	
SPRITZ

SPRITZ APEROL 					     €.   6,00
SPRITZ CAMPARI					     €.   6,00
SPRITZ MISTO 						     €.   6,00
SPRITZ HUGO 						     €.   7,00
			 
BIRRE - BEERS 

MENABREA BIONDA 				    €.   4,00
MENABREA ROSSA 				    €.   4,00
MENABREA NON FILTRATA 		  €.   4,00
CORONA 							       €.   4,00
BIRRA WEISS BOTTIGLIA 			  €.   5,00 
BITBURGER SPINA PICCOLA 		  €.   3,00
small draft beer - kleines Fassbier
BITBURGER SPINA MEDIA  		  €.   5,00
medium draft beer - Medien Fassbier 
BITBURGER SPINA LITRO 			  €. 10,00
1 liter draft beer - 1 Liter Fassbier
BITBURGER NO ALCOL 			   €.   4,00
non alcoholic beer - alkoholfreies bier

LISTA VINI ROSSI 
RED WINES 

BARDOLINO PILANDRO			   €. 15,00
VALPOLICELLA RIPASSO 			  €. 16,00
PILANDRO 70 ANNI MERLOT		  €.  22,00

VINO DELLA CASA
HOUSE WINE

CALICE	- GLASS					     €.    3,50
1/2 LITRO - LITRE					     €.    7,00 
1 LITRO - LITRE					     €. 12,00

LISTA VINI BIANCHI
WHITE WINES 
PILANDRO LUGANA				    €. 18,00
AVANZI LUGANA 					     €. 20,00
AVANZI LUGANA CALICE - GLASS	 €.    5,00
PILANDRO TERECREA LUGANA DOC	 €. 22,00
PILANDRO ARILICA LUGANA DOC 	 €. 25,00
PROSECCO VALDOBBIADENE 		 €. 23,00
PERLAGE			 
PROSECCO EXTRA DRY 	 	 	 €. 16,50
PROSECCO EXTRA DRY			   €.    4,50
CALICE - GLASS 					   

LISTA VINI ROSÈ
ROSÈ WINES 

PILANDRO ROSATO				    €. 18,00
PILANDRO SANTA MARTINA		  €. 28,00

COPERTO						      €.   2,00
service

Qualora le sostanze indicate Le dovessero 
provocare allergie o intolleranze, siete pregati 
di comunicarlo al momento dell’ordinazione. 
I nostri collaboratori saranno lieti di fornire 
chiarimenti e ulteriori informazioni. - In case of 
allergies or intolerances, please inform the staff 
before ordering. We will be happy to provide 
clarifications or further information.

*In assenza di materie prime fresche la cucina 
potrebbe avvalersi di materie prime surgelate 
all’origine. - *In the absence of fresh raw 
materials, the kitchen could make use of raw 
materials frozen at the origin. 


